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 Јасна Мастиловић,  Институт за прехрамбене технологије  
- Нови Сад, ИСКОРИШЋЕЊЕ ПОТЕНЦИЈАЛА КВАЛИТЕТА 

ПШЕНИЦЕ РОДА 2010. ГОДИНЕ СА АСПЕКТА ЗАКОНА О ЈАВНИМ 
СКЛАДИШТИМА И ПОДЗАКОНСКЕ РЕГУЛАТИВЕ 

Драган Живанчев, Милица Појић,  
Александра Торбица, Јасна Мастиловић  

- Институт за прехрамбене технологије - Нови Сад,  
SRPS EN ISO 6644 - ЊЕГОВА ПРИМЕНА  

И ПОРЕЂЕЊЕ СА ВАЖЕЋИМ ПРАВИЛНИКОМ 
 ЗА УЗОРКОВАЊЕ ЖИТА И МЛИНСКИХ ПРОИЗВОДА  

И НЕКИМ НАЧИНИМА УЗОРКОВАЊА ЖИТА И МЛИНСКИХ 
ПРОИЗВОДА КОЈИ СЕ КОРИСТЕ У САД

Лазар Поповић, Владимир Филиповић, Александар Костић, 
Млинпек завод, Нови Сад, ВАЖНОСТ УРЕЂЕЊА ОБЈЕКАТА 

КАО ПРЕДУСЛОВ  ЗА БЕЗБЕДАН ПРОИЗВОД
Роберт Пољак, Ласло Пољак, Институт за Превентиву, Нови Сад

СЕЛЕКЦИЈА И ИНСТАЛАЦИЈА ЕЛЕКТРИЧНЕ И ДРУГЕ ОПРЕМЕ У 
СРЕДИНАМА  УГРОЖЕНИМ ЗАПАљИВИМ ПРАШИНАМА ЖИТАРИЦА

Жарко Галетин, Продуктна берза - Нови Сад, СТАЊЕ НА 
ТРЖИШТУ ЖИТАРИЦА У ЕКОНОМСКОЈ 2009/10.,  

СА ПЕРСПЕКТИВАМА У 2011. ГОДИНИ
Новица Младенов, Веселинка Ђурић, Никола Христов, 

Институт за ратарство и повртарство,  Нови Сад, АНАЛИЗА 
ПРОИЗВОДЊЕ ПШЕНИЦЕ У НЕПОВОљНИМ УСЛОВИМА СПОљНЕ 

СРЕДИНЕ ТОКОМ ФАЗЕ НАЛИВАЊА И ЗРЕЊА ЗРНА (I ПРИНОС ЗРНА)

Веселинка Ђурић, Новица Младенов, Никола Христов, 
Институт за ратарство и повртарство, Нови Сад, АНАЛИЗА 

ПРОИЗВОДЊЕ ПШЕНИЦЕ У НЕПОВОљНИМ УСЛОВИМА СПОљНЕ 
СРЕДИНЕ ТОКОМ ФАЗЕ НАЛИВАЊА И ЗРЕЊА  

(II ТЕХНОЛОШКИ КВАЛИТЕТ)
Александра Торбица, Институт за прехрамбене технологије - 

Нови Сад, ТЕХНОЛОШКИ КВАЛИТЕТ ПШЕНИЦЕ РОДА 2010. ГОДИНЕ
Здравко Шајатовић,  „Житовојводина“ Нови Сад, ПШЕНИЦА 

КУКУРУЗ; РЕЗУЛТАТИ ЖЕТВЕ 2010. ГОДИНЕ

Милан Н. Скенџић, дипл.инж. Млинпек завод, Нови Сад, 
АНАЛИЗА УТРОШКА ЕНЕРГИЈЕ ТОКОМ УСИТЊАВАЊА МЛИВА

Небојша Спасојевић, Млинпек завод - Нови Сад, ЕНЕРГЕТСКА 
ЕФИКAСНОСТ ПНЕУМАТСКОГ ТРАНСПОРТА МЕЂУПРОИЗВОДА 

МЛЕВЕЊА (СА ПОСЕБНИМ ОСВРТОМ НА ВАЗДУШНЕ ЗАУСТАВЕ)
Гордана Бејаровић, АД Данубиус-Нови Сад,  

ЕЛЕКТРОНСКО УПРАВљАЊЕ ПРОЦЕСОМ  
У МЛИНУ - Примена софтвера WinCos . r2- Buhler  

у млину   АД Данубиус - Нови Сад

ОКВИРНИ ПРОГРАМ САВЕТОВАЊА

Обавештавамо вас да ће се у Пролом Бањи 20. и 21. октобра 
2010. године у хотелу „РАДАН”, одржати саветовање 

 „15. МЛИНАРСКИ ДАНИ” у организацији фирме „МЛИНПЕК 
ЗАВОД” ДОО - Нови Сад, и у сарадњи са познатим  

млинско-пекарским предузећем, “МЛИН ТИМОТИЈЕВИЋ” 
- Кашевар-Блаце као домаћином, и „OCRIM” - 

 „PAGLIERANI“– Италија као Великим спонзорима.

ПРИЈАВЕ И РЕЗЕРВАЦИЈЕ
Цена аранжмана: 

16.874,00 дин.  У ЦЕНУ ЈЕ УРАЧУНАТ ПДВ

Аранжман обухвата: 
2 ноћењa са доручком и вечером у хотелу са  

3 звездице, свечану вечеру са музиком, два ручка, 
два коктела, поподневни програм, бонове  

у вредности од 680 динара, комплетан  
штампани и пропагандни материјал,...

Пријаве за саветовање, резервације  
и све информације:  МЛИНПЕК ЗАВОД ДОО,  

021/547-681, 547-682, 547-683,  
www.mlinpekzavod.com, office@mlinpekzavod.com

Начин плаћања: 
 За изабрани аранжман, а према упутству  

контакт лица МЛИНПЕК ЗАВОДА:   
Викторија Костадинов, Марица Малешевић
МОЛИМО ВАС ДА СЕ ПРИЈАВИТЕ ШТО ПРЕ 
ЗБОГ РЕЗЕРВАЦИЈЕ СМЕШТАЈА У ХОТЕЛУ

Спонзори, више детаља можете пронаћи  
на сајту организатора 

www.mlinpekzavod.com/mdaniset.htm

ОТВАРАЊЕ САВЕТОВАЊА
21. октобра 2010. у 9:30

Молимо вас да дођете барем сат времена 
раније да се не би стварала гужва на 

акредитацији и рецепцији

Реномирани предавачи и стручњаци

Предавања су оба дана  
само пре подне, а сваки дан 
по један бесплатан коктел  
за учеснике у паузи

Поред стручног дела саветовања, на 
изложбеним штандовима у оквиру „мини 

сајма” предвиђа се приказ производног 
програма произвођача опреме, 

резервних делова и пратеће индустрије

А увече... наравно...
свечана вечера са музиком

СВЕ ФОТОГРАФИЈЕ СУ СА ПРЕТХОДНИХ САВЕТОВАЊА

Први дан после ручка програм у 
организацији домаћина саветовања:
ЂАВОЉА ВАРОШ

ДРуГИ ДАН ПОСЛЕ РучКА ОБИЛАЗАК 
МЛИНА, ДОМАЋИНА САВЕТОВАЊА, 
ОПРЕМЉЕНОГ НОВОМ ТуРСКОМ ОПРЕМОМ 
И ПОЛОВНОМ BühLER ОПРЕМОМ. 


